Le Bouchon Bordelais

Frédéric Vigouroux et son éguipe vous restaurent...

Bouillon d'épinard, Samboussek de tome du limousin au poivre vert
Pink radis au miel

Tranchettes de Mulet cru mariné, confit de carotte, chou blanc au yaourt
huile au citron caviar

Poulpe réti,
sarasin grillé au chou fleur, huile d'ail rose
créeme de panais

ou

Shakshouka d'agneau au Sumac, aligot de pur Brebis
frito noir de choux de Bruxelles

Tome de brebis Bio de la ferme Casebonne
pain 100% graines (s/gluten)

La choclathérapie
Ganache montée coco blanc, coco cristaline, jus passion, citron vert

Menus choisis pour I'ensemble de la table.

Menu 4 temps a 43€ les 2 entrées, plat au choix, dessert

Accord mets et vins (4 verres 9cl) a 24 €

Menu 6 temps dégustation a 60€ les 2 entrées, 2 plats, fromage,dessert

Accord mets et vins (6 verres a9cl) a 36 €

Prix nets/ service compris



